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 ملیوا دةلماا لمكلفذالستاا لتوقیتا دةلماا لمكلفذالستاا لتوقیتا

يغنا سا30-17سا15

 فاطعو

L1Méthode 

anal micro 

 10سا15–

 د45سا11
 Physique لزهرفوغالي 

appliquée 

 06/13لسبتا
2026/ 

 10سا15–   

 د45سا11
 Chimie حسنةببونا

organique. 

 لأحدا
2026/06/14 

  
 

 10سا15–

 د45سا11
 لإثنینا Français بوكلوة أحمد

2026/06/15 

  
 

 10سا15–

 د45سا11
 لامیةارعو

Biochimmétab 
 ءلثلاثاا

2026/06/16 

 مینةأحمانير سا30-17سا15
Outils de 

statistique 

 10سا15–

 د45سا11
 حمصبا

 كامیلیا

Méthodanalchi

mbiochim 

 ءبعارلأا
2026/06/17 

 10سا15–   

 د45سا11
 ةبوشكیو

 مشاه

Microbiologie 

générale 

 لخمیسا
2026/06/18 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Chefdedépartement 
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 ملیوا دةلماا لمكلفذالأستاا لتوقیتا دةلماا لمكلفذالأستاا لتوقیتا

 -د45وسا13

  د15وسا15

 لعايب سمیرة

Gestion de 

ressources 

humaines, et 

législationde 

droitdutravail 

 خولةبكربا سا30-10سا8
Qualité et 

traitement des 

eauxetGestion 

des déchets 

 06/13لسبتا

2026/ 

 -د45وسا13

 د15وسا15

خلیفي 

 هارون

Génie 

Industriel 

Alimentaire 

شةهبوشكیو سا30-10سا8

 ما

 

Opération 

unitaire2 

 لأحدا
2026/06/14 

  

 

 Analysedes مرزوق حسان سا30-10سا8

données et 

Statistiques 

appliquées 

 لإثنینا

2026/06/15 

 -د45وسا13
 د15وسا15

 Français بحري فتحیة
 Microbiologie لطرش بلال سا30-10سا8

alimentaire 

(aspect 

technologique) 

 ءلثلاثاا
2026/06/16 

 -د45وسا13

  د15وسا15

 مصناحإبتسا

Système de 

managementet

procédures 

 Anglais لعايب سمیرة سا30-10سا8
technique 

 ءبعارلأا
2026/06/17 

 سا30-10سا8   
 

 حفیظرموز

Planification, 

organisationet 

analyse de la 
production 

 لخمیسا
2026/06/18 
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 لمكلفذالأستاا لتوقیتا
 دةلماا

 ذلأستاا لتوقیتا
 لمكلفا

 ملیوا دةلماا

 سا13-سا12   

 د30و

 خولة زاهي
PIAST 

 06/13لسبتا
2026/ 

 
 

-سا12 

30وسا13

 د

 Enzymologie روناهخلیفي

générale 
 لأحدا

2026/06/14 

-سا12   

30وسا13

 د

 M1 Anglais حمدةأبوكلو
scientifique 

 لإثنینا

2026/06/15 

-سا12   

30وسا13

 د

بوساحة

 سمیة

Génie des 

procédés 

alimentaires 

 ءلثلاثاا
2026/06/16 

 -د30وسا15

 سا17

كامیلیاحمصبا  Valorisation 

des sous- 

produitsdel’IA

A 

-سا12

30وسا13

 د

مبتساإ

 حصنا

Toxicologieeti

ntoxication 

alimentaire 

 ءبعارلأا

2026/06/17 

-سا12   

30وسا13

 د

Methodesd’an رشبانةعما

alysededonnée

s 

biostatiques 

 لخمیسا
2026/06/18 

 
 

 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 

 

PlanningdesrattrapageduSemestre2 Niveau:M1 


