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 ذلأستاا لتوقیتا
 لمكلفا

 لمكلفذالأستاا لتوقیتا دةلماا
 ملیوا دةلماا

 

  

 -د15سا10

 كامیلیاحمصبا د45وسا11

Biologieet 

physiologie 

cellulaire et 

générale 

 06/13          لسبتا
2026/ 

 

 -د30سا15

خلیفي  سا17

 هارون

déontologie 

 -د15سا10
 د45وسا11

 مینةأحمانير
Bases de 

mathématiques 

 لأحدا
2026/06/14 

 -د15سا10   

 بوكلوة أحمد د45وسا11

Initiation 

informatique 
 

 لإثنینا
2026/06/15 

 -د45سا13

 د15سا15
 ءلمیاارعو

Biochi

mie 

structu

rale 

 -د15سا10

 د45وسا11

 Base de ءلمیاارعو

microbiologie 
générale 

 ءلثلاثاا
2026/06/16 

 -د45سا13

 د15سا15

فجخي 

 نرجس
Langue1: 

Français 

 -د15سا10

 د45وسا11

 محلارزقأبو
Basesde 

physique 

 ءبعارلأا
2026/06/17 

  
 

 -د15سا10

 د45وسا11
 بوناب حسنة

Basesde 

chimie 

générale 

 لخمیسا
2026/06/18 
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 لمكلفذالأستاا لتوقیتا
 دةلماا

ذ لأستاا لتوقیتا

 لمكلفا
 ملیوا دةلماا

 -د45سا13

 د15سا15

 

 مشاةهبوشكیو

L2Microbiologie 

alimentaire 

(aspect 
fondamentaux) 

 —10د30سا8

 سا

بن 

ضیف 

 سارة

Qualité 

hygiène et 

sécuritédes 
aliments 

          لسبتا

06/13 

2026/ 

 

 

 
 

 

 —10د30سا8 

 سا

خلیفي 

 Microbiologie روناه

industrielle 

Bioproduction 

 لأحدا
2026/06/14 

   

 

 —10د30سا8

 سا

 ةبوكلو

 حمدأ

L2 Anglais 1 

: Techniques 

de 

rédactiond’u

n 

 لإثنینا

2026/06/15 

 —10د30سا8   

 سا

فوغالي 

 لزهر

Physique 

industrielle 

 ءلثلاثاا
2026/06/16 

 —10د30سا8   

 سا

ي غنا

 فاطعو

Biochimieet 

physicochimie 

alimentaire 

 ءبعارلأا
2026/06/17 

 —10د30سا8   

 سا

 Méthodes خولةبكربا

d’analyses 

biochim.et 
physicochim. 

 لخمیسا
2026/06/18 
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 ملیوا دةلماا لمكلفذالأستاا لتوقیتا دةلماا لمكلفذالأستاا لتوقیتا

سا 13-سا 12   

 د30و

 Corpsgras- مشاةهبوشكیو

etdérivés. 

          لسبتا

06/13 

2026/ 
 

 -د30سا15

 روناهخلیفي سا17
Anglais 

Technique. 
سا 13-سا 12

 د30و

 حفیظرموز
Initiation à 

l’analyse 

sensorielle. 

 لأحدا
2026/06/14 

 -د30سا15

 سا17
 

 حفیظرموز

Création 

d’entrepriseset 

conduite de 

Projets. 

سا 13-سا 12

 د30و

 Emballageet حمدةأبوكلو

conditionne 

ment. 

 لإثنینا

2026/06/15 

 -د30سا15

 سا17

سا 13-سا Laitet dérivés 12 لطرش بلال

 د30و

سي عبد الله 

 مسلاإ
Boissonset 

sucre 

 ءلثلاثاا
2026/06/16 

 -د30سا15

 سا17
 L3Technologie ساحةسمیةوب

des Conserves. 

 ءبعارلأا   
2026/06/17 

 -د30سا15

 سا17

 مصناحإبتسا
L3 Viandes et 

produitscarnés. 

سا 13-سا 12

 د30و

 مصناحإبتسا
Céréaleset 

dérivés. 

 لخمیسا
2026/06/18 
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 لمكلفذالأستاا لتوقیتا
 دةلماا

 ذلأستاا لتوقیتا
 لمكلفا

 ملیوا دةلماا

   
 30وسا13-سا12

 د

 Emballageet لعايب سمیرة

sécurité des 

aliments. 

          لسبتا

06/13 

2026/ 

 

   

 30وسا13-سا12
 د

 Physiologiedela روناهخلیفي

nutrition 

humaine 
. 

 لأحدا
2026/06/14 

   
 

 30وسا13-سا12

 د

 Qualité ياسمیند مسیو

nutritionnelle 

des aliments . 

 لإثنینا

2026/06/15 

 -د30سا15

 سا17

Biochimiede بحري فتحیة

s produits 

alimentaires 
. 

 30وسا13-سا12
 د

بحري 

 فتحیة

Microorganisme 

s, qualité et 

sécurité des 

aliments 

. 

 ءلثلاثاا
2026/06/16 

   

 30وسا13-سا12

 د

 

  بوساحةسمی

M1 

Communicat ion. 

 ءبعارلأا

2026/06/17 

   
 

 30وسا13-سا12
 د

 Analyses خولةبكربا

biochimiques et 

physicochimique 

s des aliments 
. 

 لخمیسا
2026/06/18 
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 لمكلفذالأستاا لتوقیتا
 دةلماا

 ذلأستاا لتوقیتا
 لمكلفا

 ملیوا دةلماا

   
 30وسا13-سا12

 د

 Analyse de la بوداود شیماء

valeur et qualité 

          لسبتا

06/13 

2026/ 

 

   

 30وسا13-سا12
 د

 Evaluation et سلطاني اكرام

gestion des risques 
 لأحدا

2026/06/14 

 -د30سا15

 سا17

Méth حمدةأبوكلو

od 

rech

erch

e  

 

 30وسا13-سا12

 د

 Génie طورش اصالة
Enzymatique et 
Utilisation des 

enzymes 

 لإثنینا

2026/06/15 

 30وسا13-سا12   
 د

 Technologie de لطرش بلال

transformation des 

aliments 

 ءلثلاثاا
2026/06/16 

   
 

 30وسا13-سا12
 د

 Propriétés بوساحةسمیة

Rhéologiques et 

Organoleptique 

des aliments 

 ءبعارلأا

2026/06/17 
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