Corrigé type de I’examen technologie des conserves

Premiére partie

1- La quantité de vitamines perdue dépend d’un certain membre de facteurs:

- La maturité des fruits et des 1égumes 2 la récolte et leurs variétés ; @\
_ La méthode de préparation des fruits et des 1égumes, particuliérement le coupage et le g, "

tranchage ;

P

- La méthode de blanchiment ; &, {

&

- La méthode de refroidissement. o, 1
Facteurs d’évolution de la flore microbienne
Les micro-organismes sont présents dans tous les aliments. Mais, les populations ne restent
pas fixes. Elles évoluent sous la dépendance des facteurs internes et externes présents.
Les facteurs internes {A}
o\
-Les nutriments
-L’eau
-Le pH

-Le potentiel redox N

Les facteurs antimicrobiens naturels’ " /
11 existe, au sein de certains aliments, des produits inhibiteurs de germes.
Exemple : le lysozyme du lait qui bloque certaines bactéries.

g %
Les facteurs externes iJ\ i

<
Les composants qui affectent la croissance des micro-organismes sont la temperature,
I’humidité de I’air, et la composition de cet air. En modifiant ces paramétres, on pourra agir

sur les micro- orgamsmes presents

La congelatmn terme gen¢ral désignant | 1e changement d’@ d’eau liquide en glace, et le

W
*) maintien du produit & une temperature nega’uve La‘”surgelatmn terme qui garantit qu'un

A )
produit est concele le plus 1ap1degent p0551ble a une temperatme égale ou inferieure a -18°C,
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puis maintenu a cette température pendant toute la durée de stockage.
Le Clostridium botulinum sert de teste pour assurer la stérilité commerciale. \/’\
Le temps d’attente lors de la stérilisation en discontinue est favorable a la prolifération des

micro-organismes presents, ma1s condmt aussi a une baisse de la tempe1ature initiale TO de

stérilisation, si les prodults en été mis en bo1te 3 chaud. Cette diminution de T(Q conduit par

conséquent & une augmentation du temps de stérilisation ;
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Deuxiéme partie . RTN
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Exercice 1
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