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 التɢوʈن والشɺادات

  دكتوراهʏعلوم غذائية تخصص  \مالعلو :ࡩ +ʏيل البحث اݍݨامڥɸتأ  (HDR) 

 ʏالغذائيةتكنولوجياالو ءالغذائية تخصص بيو كيميا العلوم: ماجست؈ف ࡩ. 

 ندس دولةɺم ʏصناعاتالغذائيةالفلاحيةال: ࡩ 

 الوظائف والمɺام

  ʏالغذائية العلومأستاذ محاضر ࡩ 

  ،سʋشعبة العلوم الغذائية.مسؤول، نائب مدير، عميدرئ.. 

المدرسةالمقايʋس   

Opérations unitaires 1 et 2 ; Microbiologie alimentaire ; Législation (loi et normalisations) ; 
Toxicologie ; Microorganismes, qualité et sécurité des aliments ; Technologie de transformation des 
Corps gras et dérivés ; Génie enzymatique ; Physicochimie et Biochimie des aliments ; Système de 

management et procédures ; Génie industriel des aliments ; Hygiène et sécurité ; Aspects Législatifs 
du Contrôle de Qualité. 



؛علم السموم) القانون والمعاییر(؛مكروبیولوجیا الغذاء؛التشریع  2و  1عملیات الوحدة  الكائنات الدقیقة وجودة الأغذیة .
نظام الإدارة للأغذیة؛الھندسة الأنزیمیةالكیمیاء الفیزیائیة والكیمیاء الحیویة ومشتقاتھا؛تكنولوجیا تحویل المواد الدھنیة وسلامتھا؛

الجوانب التشریعیة لمراقبة الجودةوالسلامة؛ھندسة الصناعات الغذائیة؛الصحة والإجراءات؛  
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