T PREAMBULE

L'industrie alimentaire est l'un des secteurs les plus importants
de 1'économie algérienne. Récemment, l'industrie alimentaire a
connu diverses innovations dans ce domaine, qui S'appuie
principalement sur des matiéres premicres naturelles afin de
préserver la santé du citoyen en premier lieu. Les sous-produits
des industries alimentaires issus de la transformation des
matiéres premiéres (tels que : lactosérum, graines, pulpe,
coques...) sont connus comme étant riches en nutriments tels
que les fibres, les vitamines, les enzymes et les colorants , qui
contiennent de nombreux avantages pour la santé, et une source
de revenus pour les industries, et augmentent la productivité
économique. Cette manifestation scientifique a pour objectif de
contribuer au développement des produits alimentaires,
notamment des sous-produits de I'industrie agro-alimentaire, et
de les investir dans le domaine de I'alimentation (humaine ou
animale), la santé, ou encore de la cosmétique. 1l vise également
a rassembler les connaissances et les bonnes pratiques
scientifiques sur les voies créatives de ces ressources, et a créer
une plateforme d'expertise scientifique entre les universités, les
chercheurs, les centres de recherche, I'industrie agro-alimentaire
et le secteur industriel. Le programme du séminaire comprend
des conférences scientifiques, des présentations orales, des
affiches et des ateliers créatifs innovants pour promouvoir les
produits dérivés de l'industrie agro-alimentaire innovants.
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PUBLICATION

Les meilleures communications sélectionnées seront

publiées dans les revues:

1. North African Journal of Food and Nutrition

" Research (NAJFNR) indexée in « Web of Science »

(ISSN : 2588-1582).

2. Journal Algérien des Régions Arides JARA

(ISSN 1112-3273) L
Format des Résumés et posters -9-

Caractere « Times New Romans 12 » ; a ne pas dépasser 230

mots ; les marges sont de 2,5 cm de chaque c6té ; I'interligne est

simple.

Le titre du manuscrit « en gras », « centré » et « en majuscule ».

Les noms et prénoms des auteurs doivent apparaitre
immédiatement au-dessous du titre en majuscule et complet
sans aucune abréviation et centré, en caractere «Times New
Romans 10» suivie de I’affiliation et I’adresse électronique «
Time New Romans 88 » et « centré ».

Le poster doit avoir une dimension maximale : format A0

Une liste de références bibliographiques sera placée a la fin du
poster. Le résumé doit étre rédigé soit en Arabe, en Anglais ou

en Frangais
EQFRI\IS DE PARTICIPATION

"Enseignant : 3 000 Da

"Doctorant : 2 000 Da

"Les frais de participation comprennent, les frais de
déplacement internefey |, les repas T@| pause-café

[l et la documentation
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