
 جامعة أم البواقي 
 معهد التكنولوجيا

 قسم هندسة بيولوجية

 2222-2222برنامج الإمتحانات للسداسي الأول  

 

 الظٌح أولي هاطتز الظٌح الثالثح لَظاًض الظٌح الثاًَح لَظاًض الظٌح الأولي لَظاًض الَوم

 د 03طا و 11 -طا  10 د 03طا و 11 -طا  10 د 03طا و 13—طا 6 د 03طا و11 -طا 11 التوقَت

 12قاعح  11قاعح   12قاعح  1فوج  – 11قاعح   1فوج  12قاعح  1فوج  – 11قاعح   1فوج  القااعح

 /13/31الثلاثاء 
Biologie et physiologie 

cellulaire 

Qualité hygiène et sécurité 

des aliments 
-Corps gras et dérivés - 

Emballage et sécurité des 

aliments (ESA) 

لطزع تلال + هصثاح كاهَلَا  لطزع تلال + هصثاح كاهَلَا  طاتذجالأ  عكاشح تلقَض هجوج حظاى 

 /11/31الأرتعاء 
Entreprenariat et 

découverte de l’entreprise 

Microbiologie alimentaire 

(aspect fondamentaux) 

Création d’entreprises et 

conduite de projets 
Communication 

 عثاتظح وطام داودً هزواى هجوج حظاى + عوار لوَاء داودً هزواى + هجوج حظاى طاتذجالأ

 Biochimie structurale /12/31الأحذ 
Microbiologie industrielle 

(Bioproduction 

Initiation à l’analyse 

sensorielle - 

Physiologie de la nutrition 

humaine (PHNH) 

 هوالٌ هزٍن صٌاح إتتظام خٌقٌ أحلام + عوار لوَاء عوار لوَاء + صٌاح إتتظام طاتذجالأ

 - Initiation à l’ informatique Physique industrielle Anglais Technique /13/31الإثٌَي 

Qualité nutritionnelle des 

aliments (QNA) 

 

تلغزتٌ كزٍوح + فوغالٌ لشهز تلغزتٌ كزٍوح + فوغالٌ لشهز طاتذجالأ  توداود شَواء هشراق إتتظام 

 /14/31الثلاثاء 
Biologie et physiologie 

générale 

Anglais 1 : Techniques de 

rédaction d’un document 

scientifique, 

Lait et dérivés 

Microorganismes, qualité et 

sécurité des aliments 

(MQSA) 

 هجوج حظاى لطزع تلال هشراق إتتظام + هصثاح كاهَلَا هصثاح كاهَلَا + لطزع تلال طاتذجالأ



 

 Langue 1: Français Opérations Unitaires 1 /15/31الأرتعاء 
Emballage et 

conditionnement 

Analyses biochimiques et 

physicochimiques des 

aliments 

(ABPA) 

 توطاحح طوَح عكاشح تلقَض خلاصٌ لٌَا + كزتار خولح ًاهوص ًورالذٍي + توطاحح طوَح طاتذجالأ

 Bases de mathématiques /16/31الخوَض 

Méthodes d’analyses 

biochimiques et 

physicochimiques 

Boissons et sucre 
Biochimie des produits 

alimentaires (BPA) 

 رحواًٌ أهٌَح + كزتاب خولح طاتذجالأ
 هصثاح كاهَلَا + عكاشح تلقَض +

 كزتاب خولح
 تي طالة هزوى تي شطاح هٌذ

 Bases de chimie générale /11/31الأحذ 
Biochimie et 

physicochimie alimentaire 
Céréales et dérivés  

  صٌاح إتتظام هغلاوً فاطوح  + طورع اصالح هغلاوً فاطوح  + طورع اصالح طاتذجالأ

 /10/31الإثٌَي 
Base de microbiologie 

générale 
 Technologie des Conserves  

  بوساحة مريم  عوار لوَاء + توطاحح طوَح طاتذجالأ

  Bases de physique  Viandes et produits carnés /11/31الثلاثاء 

أحلام + كزتاب خولحتورسق  طاتذجالأ   صٌاح إتتظام  


