[bookmark: _GoBack]Corrigé type du module AGRO-ALIMENTAIRE
1- Les germes d’altération sont responsables de modifications d’aspect, de texture, de consistance ou de flaveur de la denrée alimentaire ainsi que d’une diminution de la durée de conservation. Parmi ces germes, nous retiendrons particulièrement les Entérobactéries, les levures et Moisissures et Pseudomonas car ils sont en plus des indicateurs spécifiques d’aspects défectueux du processus de fabrication
2- il existe des facteurs extrinsèques favorables au danger. Ainsi, parmi les facteurs favorisants, l’ingestion du danger avec un aliment à fort pouvoir tampon ou accélérant la vidange gastrique permet aux cellules bactériennes de mieux franchir les barrières salivaires et stomacales, de même que la prise d’un médicament antiacide avant le repas . L’état physiologique du consommateur est important dans le déclenchement de la maladie. Qu’il fasse partie d’une population plus fragile comme les Yopi ou qu’il présente un état d’immunodéficience en raison de la prise d’un traitement médicamenteux, par exemple, ces facteurs sont favorables pour la bactérie

3-  Le froid ralentit et bloque le métabolisme microbien, sans habituellement tuer les cellules, cependant la congélation (surtout lorsqu'elle est lente) peut entraîner une forte mortalité. La température intervient aussi sur les transferts physiques. 
4- On accorde au yaourt, ainsi qu'à d'autres types de laits fermentes, des qualités favorables à la santé. En plus de favoriser la digestion, on lui attribue la vertu de rétablir une flore intestinale perturbée par une gastro-entérite ou une antibiothérapie. 
Cependant, les souches thermophiles utilisées ne sont pas aptes à coloniser le tube digestif de façon permanente (leur survie ne dépasse pas plus de quelques heures). 
C'est pourquoi on ajoute généralement aux ferments mentionnés précédemment une espèce mésophile, Lactobacillus acidophilus, qui fait partie de la flore normale de l'intestin
5- 
La typhoide -  Salmonella typhi
La cholera- Vibrio cholerae
Gastro-enterite  infantile- E coli
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